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 ENTRADAS

TAZA DE AJIACO $12.200
TAZA DE MONDONGO (SOLO EL FIN DE SEMANA) $12.200
TAZA DE FRIJOL $12.200
CALDERETA DE CAMARONES $31.500

(150gr) en salsa chorreada gratinados al horno servidos
con arepa de maiz peto

CREMA DE TOMATE
(12 Oz) elaborada con los mejores tomates rojos de la region

coronada con queso paipay cubos de aguacate aromatizada
con albahacay pan tostado

$18.600

CHICHARRONES CROCANTES

Servidos en.cama de pure de aguacate y arepa de maiz peto

PATACONES GRATINADOS (4 UNIDADES)
PATACONES CON HOGAO (4 UNIDADES)

$24.300
$21.500

EMPANADAS DE CARNE (4 UNIDADES) $15.900
SERVIDAS CON AJI CASERO
LONGANIZA CON PAPA CRIOLLA $21.500

Servidos en cama de pure de aguacate y arepa de maiz peto
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$18.000




OPAS TIPICAS COLOMBIANAS

AJIACO SANTAFERENO

Sopa tipica de la region cundiboyacense preparada a base de tres
variedades de papa, maiz y guasca; servido con pechuga desmechada
o pierna pernil, arroz blanco, aguacate, alcaparra y crema de leche

$42.000

MONDONGO (SABADO, DOMINGO Y FESTIVO)

Sopa tipica colombiana preparada a base de mezcla de carne de
cerdo, menudo de res, verduras frescas, servido con arroz blanco,
aguacate y platano-maduro

$42.500

DIA DEL

Rl
Y

PLATO MONTANERO

Fiambre antioquefo compuesto por una taza de frijol preparado con
alifilos naturales servido con carne de res asada, chicharrén, arroz
blanco, tajada de platano maduro y aguacate.

$49.500

SOBREBARRIGA A LA PLANCHA

Pieza de res preparada en coccion lenta durante 12 horas, terminada
al horno y servida con chimichurri, papa salada, arroz y ensalada

SOBREBARRIGA EN SALSA CHORREADA

Pieza de res preparada en coccion lenta durante 12 horas y terminada
en salsa chorreada a base de tomate fresco, cebolla, crema de leche y
queso; servida con arroz, papa en salsay ensalada.

SOBREBARRIGA EN SALSA CRIOLLA

Pieza de res preparada en coccion lenta durante 12 horas, terminada
al horno y servida con chimichurri, papa salada, arroz y ensalada

$53.900

$58.500

$58.500




LENGUA DE RES EN SALSA CRIOLLA $52.500

Preparada en coccién nocturna logrando una textura suave, terminada
en salsa criollay acompanada de arroz, papa en salsa y ensalada.

LENGUA DE RES EN SALSA CHORREADA $52.500

Pieza de res preparada en coccion lenta durante 12 horas y terminada
en salsa chorreada a base de tomate fresco, cebolla, crema de leche y
queso; servida con arroz, papa en salsa y ensalada.

El plato se sirve con ensalada y se escoge uno de los siguientes acompafnamientos:
Papa francesa o papa criolla o papa salada o platano maduro.

PECHUGA DE POLLO RELLENA $49.600 PIERNA PERNIL DESHUESADA A LA PARRILLA

P

$42.500

%
-

De jamoén ahumadoy queso doble crema bafada en una salsa blanca
cremosa de champinén.

€

PECHUGA DE POLLO GRATINADA CON $45.500
QUESO DOBLE CREMA FUNDIDO
PECHUGA DE POLLO BANADA EN SALSA $45.500

PECHUGA DE POLLO A LA PARRILLA $42600  oREMOSA DE CHAMPIRON



_KARNES DE RES MADURADAS

El plato se sirve con ensaladay se escoge uno de los siguientes acompanamientos:
Papa francesa o papa criolla o papa salada o platano maduro.

CHURRASCO A LA PARRILLA 380 GR $60.600  CHURRASCO GRATINADO CON QUESO DOBLE CREMA $63.900
De corte de lomo ancho de res madurado y aderezado con chimichurri. ,
- BIFE CHORIZO CHATA DE RES TAJADA EN LAMINAS $60.600

CHURRASCO EN SALSA CREMOSA DE CHAMPINONES $65.600  CON 15 DIAS DE MADURACION
BABY BEEF 300 GR LOMO FINO DE RES $63.900 )0 DE BIFE MARINADO EN VINO TINTO Y $65.600
Madurado aderezado.con chimichurri de la casa ESPECIAS TERMINADO AI. SARTEN

MEDALLONES DE LOMO FINO DE RES MADURADO $70.500

Banado en salsa cremosa de champifones y tocineta

PUNTA DE ANCA 380 GR DE CUADRIL DE RES $60.600

Corte con buen contenido graso y sabor

MEDALLONES DE LOMO FINO CON $73.600
CAMARONES AL ESTRAGON

e === . =

_PARA LOS KOMELONES

=

PLATO MIXTO 3 CARNES $63.500  PICADA PARA 2 $99.800
Combinacioén de carne de res, pechuga de pollo y costilla de cerdo en Carne de res, lomo de cerdo, pechuga de pollo, chicharrén crocante,
salsa BBQ, acompafada con papa salada con guacamole y platano papa criolla, 1/2 platano maduro asado, 1 arepa de queso, tomate,

guacamoley aji

BISTECK A CABALLO $53.000

200 gr de cadera de res madurada, bafiada en hogao y coronada con
huevos al sartén acompafnado de arroz, papa campesinay tajada de
platano maduro
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~_ CORTES DE CERDO

El plato se sirve con ensalada y se escoge uno de los siguientes acompanamientos:
Papa francesa o papa criolla o papa salada o platano maduro.

MEDALLONES DE LOMO DE CERDO PARRILLADOS $49.500
Aderezado con chimichurri

COSTILLAS DE CERDO $56.800
Cocinadas a baja temperatura bafadas en salsa BBQ ahumada

CHULETA VALLUNA $45.000

La Trucha se sirve con ensalada y se escoge uno de los siguientes acompafnamientos:
Papa francesa o papa criolla o papa salada o platano maduro.

TRUCHA A LA PLANCHA $48.500 SAL.MON CHILENO EN SALSA MARINERA $68.000
TRUCHA BANADA EN SALSA AJ"_LO 348500 Servido con papas a la francesa y ensalada fresca

FILETE DE TILAPIA AL CAMARON $50.500

(280 gr) al sartén‘convegetales parrillados y papas doradas en
mantequillade romero (disponible a temporada) ’

TRUCHA GRATINADA CON QUESO DOBLE CREMA $50.500
SALMON CH|LEN0 AL SARTEN . $57.900  TRUCHA BANADA EN SALSA CREMOSA $60.600
Con vegetalesparrillados y papas en mantequilla de romero DE GAMARONES Y ALMEJAS

TRUCHA BANADA EN SALSA CREMOSA DE CHAMPINON ~ $52.000



HAMBURGUESA KOMILONA

200 gr de mezcla especial de res, laminas de tocineta, queso blanco
fundido, BBQ ahumada, tomate, lechuga y cebolla, en pan brioche
con papas de la casa.

$31.500

HAMBURGUESA CLASICA DEL BISTRO

200 gr de mezcla especial de res, queso chédar amarillo, cebolla
crispi, pepinillos, lechuga, tomate, salsa Komilona con papas de la
casa.

$31.500

MINI AJIACO $29.000
MINI MONDONGO $29.000
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA $32.000
PECHUGA DE POLLO AL CHAMPINON $32.000
CARNITA DE RES A LA PLANCHA $32.000
CARNITA DE RES AL CHAMPINON $32.000

~ PORCIONES

Ensalada de la casa con mix de lechugas, tomate Cherry,
maiz tierno, ldminas de champindn, queso paipay
cubos de aguacate.

ENSALADA KOMILONA $30.000
CON PECHUGA DE POLLO 150 GR $35.000
CON LOMO DE RES 150 GR $39.500
CON CAMARON $39.500

Papa Salada $4.900
Arroz Blanco $4.800
Tajadas de Platano $6.500
Ensalada del dia o fruta $5.500
Hogao o guacamole $4.500
Huevo $4.500
Salsa cremosa de champifidn $7.500

BOWL DE VEGETALES $39.500

Salteados en aceite de oliva y salsa soya con arroz al vapor,

CAZUELA DE FRIJOLES $39.500

Con arroz al vapor, aguacate, patacén, tomate con .

cebolla encurtida y Idminas de lechuga.

ARROZ SALTEADO AL WOK CON VEGETALES $39.500

(zucchini verde y amarillo granos de mazorca, pimentén y cebolla),

tortilla de huevo, coronado con cubos de aguacate y habas tostadas.
Aguacate $4.500
Carnederes $14.500
Pechuga, cerdo o pierna pernil $14.500
Papa francesa o campesina $8.800
Papa chorriada $8.500
Mazorca $5.800
Alcaparra o crema de leche $1.600



= JUG f
JUGO EN AGU $9.600
JUGO EN LECH $10.500
MANGO MARACUYA $12.000
PINA HIERBABUENA $12.000
SODA FRUTOS R0JOS $13.500
SODA FRUTOS AMARILLOS $13.500
LULADA VALLUNA $15.500
LIMONADA NATURAL $7.500
LIMONADA DE PANELA $7.500
LIMONADA DE CEREZA $12.000
LIMONADA HIERBABUENA $11.500
LIMONADA DE COCO $13.500

e

CORES CERVEZAS Y GASEOSAS3

5 =

Botella de Agua $7.200
BotelladeVino.de la casa $120.000
Cerveza Importada $17.000
Cerveza Nacional $9.000
Micheladatmportada con chile en polvo $20.600
Michelada Nacional con chile en polvo $12.500
Copa vino de la casa (tinto o blanco) $17.600

CUAJADA CON MELAO CALIENTE $12.600

Clasico postre Zipaquirefo.

CUAJADA CON AREQUIPE $12.600
Se sirve fria o caliente de acuerdo al gusto

TORTA DE CHOCOLATE $16.000
Con helado de vainilla bafiada en chocolate fundido

’-

COPA DE HELADO

$12.500

MERENGON DE FRUTOS R0JOS $15.400

Arandanos y fresas frescas con crema chantilli.

ARROZ CON LECHE Y SABAJON $15.400
Gaseosa 250 ml $4.400
Gaseosa 350 ml $7.200
Jarra de Sangria $120.000
Jarra de tinto de verano $105.000
Jarra Refajo x 2 $16.500
Jarra Refajo x 4 $30.500
Zumo de Limdén $2.800



EXPRESO SENCILLO

EXPRESO DOBLE

AMERICANO SENCILLO

AMERICANO DOBLE

CAPUCCINO

CAPUCCINO BAILEYS

MACCHIATO

CARAJILLO

CAFE LATTE

MOKACCINO

AROMATICA

CAPUCCINO CON CREMA CHANTILLY
AGUA DE PANERLA CON QUESO
CHOCOLATE KOMILONA CON CLAVOS Y CANELA
CHOCOLATE CON MASMELOS
AROMATICA DE FRUTAS
AROMATICA DE HIERBAS

TE CHAI

TENEGRO

MILO CALIENTE O FRIO

$5.200
$9.200
$4.900
$8.000
$1.500
$14.000
$5.500
$8.800
$8.000
$1.500
$5.400
$11.500
$1.500
$1.500
$8.600
$6.500
$6.500
$9.700
$6.500
$8.600

 COCTELES Y VINOS

VINO CALIENTE
COPA DE SANGRIA

COPA DE TINTO DE VERANO
MOJITO CUBANO
MARGARITA CLASICO
MARGARITA MARACUYA
TEQUILA SUNRISE

CUBA LIBRE

GIN TONIC

MEZCAL TONIC

MEZCAL LULO

TRAGO BAILEYS

TRAGO TEQUILA

TRAGO AGUARDIENTE
BOTELLA AGUARDIENTE

/2 BOTELLA AGUARDIENTE

$18.500
$24.500
$22.000
$24.500
$21.000

$32.000
$28.000

$24500
$40.000
$40.000
$43.000
$16.200
$16.000
$10.000
$145.000
$60.000
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