
Pitmaster Breakfast

Starters & Bar Bites

Smokehouse Hash & Eggs $18.000

$17.000

$18.000

$23.000

Hashbrown de papa dorada en plancha, pulled pork, tiras de 
bacon de la casa y dos huevos fritos encima con hilo de salsa BBQ.

Buttermilk Pancake Stack
torre de pancakes esponjosos, mantequilla, syrup maple y bacon 
de la casa.

Burrito Breakfast BBQ
Tortilla grande con huevos revueltos, hashbrown, pulled pork, 
queso americano y pico de gallo, sellada en plancha con sour cream.

All-American Pork breakfast
Dos huevos fritos, steak de bondiola, bacon de la casa, hashbrown 
y mini pancakes, cafe incluido

Nachos Pulled Pork $24.000

$15.000chorizo ahumado

Totopos con quesos fundidos, pulled pork,jalapeños, pico de gallo, 
sour cream y BBQ.

Chorizos de cerdo ahumados acompanado con mostaza Carolina y 
cebollas encurtidas.

-.

$26.000smoke Pork ceviche
bondiola ahumada curada en leche de tigre fresca con cebolla 
morada, maiz dulce, ají de la casa.

steak de Bondiola laminada en tortillas de maíz, costra de queso, 
cebolla encurtida, pina ahumada, cilantro, salsa de la casa y limón.

Low & Slow Mains

Pitmaster Sharing Trays

Classic BBQ Sides

St. Louis Smoked Ribs $48.000

$98.000

Pork Shoulder Steak

Costillas de cerdo ahumadas low & slow en madera de acacia y 
glaseadas con bbq de la casa, cornbread, papa cajun, Mx Street 
Corn Bowl y coleslaw

Bondiola entera ahumada tipo steak, jugosa, con bbq de la 
casa cornbread, papa cajun, Mx Street Corn Bowl y coleslaw   

Smoke Sampler for Two
(200 g) de St. Louis ribs, pork shoulder steak (200 g), pulled pork 
(150 g) y chorizo ahumado, cornbread (incluye 2 bbq sides.)

160 gm boston butt, queso gouda, bacon ahumado, cebolla crocante, 
mayo spicy y Pepinillos, BBQ

$168.000Smoke Feast for Four
(350 g) de St. Louis ribs, pork shoulder steak (300 g), texas pork 
brisket (200 g)  pulled pork (200 g), chorizo ahumado, cornbread 
(incluye 3 bbq sides.)

$248.000Sabana Pork Pit for Six
(500 g) de St Louis ribs, pork shoulder steak (400 g), texas pork 
brisket (300 g), pulled pork (300 g) y chorizo ahumado, cornbread 
y (incluye 3 bbq sides.)

$9.000Cornbread
Pan de maíz tipo cornbread, horneado y servido  tibio con mantequilla

$7.000Coleslaw
ensalada tradicional de repollo, cremosa con toque dulce y ácido

$10.000Cajun Wedge Fries
Papas en casco sazonadas cajún, fritas, con aioli.

$10.000Mx Street Corn Bowl
maiz dulce cremoso acmopanado de limon, tajin y queso costeno-

-

$12.000Pit Mac & Cheese
Macarrones en salsa de quesos al horno, bacon ahumado.

Smoke Street Food

Desserts from the Pit

Smokehouse Pizzas (12") $38.000

$21.000Showlder Steak Tacos (3)

Pulled BBQ: Pulled pork, mezcla de quesos y BBQ.
Berry Bacon: Panceta ahumada, arándanos y queso crema.
Apple Bourbon: Manzana al bourbon y bacon crocante.

Classic: Pulled pork, COLeslaw, pepinillos, mostaza americana
Hawaii: Bondiola ahumada, Panceta ahumada, pina, jalapeno, queso 

Jabali: Pulled pork, Cebolla crocante, panceta ahumada, Chorizo ahumado 

$24.000S’mores Bacon Skillet
Galleta horneada en sartén de hierro, con capas de chocolate 
derretido, malvaviscos tostados y crumble de bacon crocante 
por encima.

*todos los pesos de nuestras proteinas son despues de coccion, todos nuestros platos van acompanados de pepinillos y 
cebollas encurtidas, Algunos productos pueden contener trazas de alérgeno, En nuestra cocina manejamos ingredientes 
como gluten, lácteos, huevo, soya, mostaza, frutos secos y sésamo entre otros. Si tienes alguna alergia o intolerancia,
 por favor informa a nuestro equipo antes de ordenar para orientarte sobre los platos más seguros para ti.
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$12.000Platano maduro
platano maduro frito con dulce de guayaba y queso costeno.
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$39.000$
$57.000$
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Texas Pork brisket
panceta cerdo ahumado por 16 horas, receta original, cornbread,
papa cajun, Mx Street Corn Bowl y coleslaw

pulled Pork
paleta de cerdo desmechada ahumada por 18 horas, con nuestra 
bbq de cerveza y miel, cornbread, papa cajun, Mx Street Corn Bowl 
y coleslaw
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PORK SANDWICH con papas cajún $36.000$

$

$38.000Boston butt Burger con papas cajún $

ice cream $19.000
copa con 3 scoops de helado (chocolate - moka - vainilla), salsa 
de chocolate y caramelo, crumble de galleta y chantilly.

$

$

$53.000$
$69.000$

$38.000$
$55.000$
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Waffle Caramel Dream $22.000
Waffle esponjoso coronado con helado cremoso derretido, salsa 
caramelo, bacon crumble y chantilly.
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beers

dorada - roja - verde

corona extra

club colombia
rosada - negra
3 cordilleras

polita micheladas?

B
pinta16oz jarra50oz 

$11.000$

$52.000$$18.000$pale ale con mango

red ale 
extra stout 

$52.000$$18.000$
$52.000$$18.000$

$9.000$

$11.000$

Pale ale - colombiana y desquite
refajo jarra $26.000$

$4.000$

r

cocktelesC

drinks
natural - gas

300 ml

300 ml

regular - zero 330 ml

agua 

D
A

Botella 

$6.500$

$6.500$

r

house craft sodas
pepino-menta, lima fresca y hielo. 

fresh garden tonic

durazno-frambuesa, limón fresco

sweet peach tonic

maracuyá-agave, hierbabuena machacada y semilla lulo

lulo sabana tonic

H C
$16.000$

$16.000$

$16.000$

mango, té verde frío infusionado, hierbabuena machacada y lima. 

mango te verde tonic $16.000$

jägermeister helado + lima y canada dry. 

jager smoke riot

Aguardiente artesanal + naranja madura y soda

desquite pit rebel

Jack Daniels fire + coca cola y lima ahumado

jack blacktop burn

$28.000$

$24.000$

$29.000$

jack daniel honey + ginger beer y limon

honey devil glase $29.000$

Ron pirata + piña + ginger coco haze

sailor skull fire $29.000$

vodka puro helado, + ginger picante y lima

todas nuestras preparaciones de cafe se hacen con cafe de origen de la finca las marias de sutatenza (boyaca)
tambien puedes comprar nuestro cafe por libras en grano o molido.

Absolut Pit Mule Kick $27.000$

pit poursP
botella shot / Rocks 

jack 07
jack honey
jack fire
jack single
sailor jerry
jägermeister
desquite
absolut

$18.000$
$18.000$
$18.000$
$34.000$
$17.000$
$18.000$
$14.000$
$15.000$

$210.000$
$210.000$
$210.000$
$410.000$
$190.000$
$210.000$
$180.000$
$190.000$

r con

slushies
sandia- limon - menta. 

Sandía Smash

menta -limon - hierbabuena

Mint Lemon Slush

mandarina

Mandarina Freeze

S
$10.500$

$10.500$

$10.500$

Pina - mango - jengibre 

pineapple Mango Blizzard $10.500$

$15.000$$15.000$$12.000$

jugos granizados

milkshakes
Malteada doble chocolate con helado artesanal intenso, swirl de chocolate 
fundido y crumble de bacon dulce crocante encima. 

Double Chocolate Decadence

Malteada capuchino caramelo con espresso doble, caramelo salado casero y 
chantilli

Helado vainilla premium con swirl de caramelo salado, bacon caramelizado triturado
 y galleta desmenuzada.

Caramel Cappuccino Float

Vanilla Bacon Dream

M
$14.000$

$14.000$

$14.000$

malteadas

shot
rum

shot
whisky
jack daniels 07sailor jerry

shot
aguardiente
desquite tradicional

smoke your drink
un shot de power pa la soda o el granizado

$5.000$$4.000$ smoke
naranja y canela

mixer
ginger/cola/soda

glow up your drink
pitmaster upgrade

soda 

CANADA DRY $6.500$

gaseosa personal 

$8.500$

$6.500$
400 ml
te 

hot drinksH r

ice coffe drinksI

AMERICANO $4.500$
AMERICANO DOBLE $5.000$
EXPRESO $4.500$
EXPRESO DOBLE $5.000$
campesino con panela y canela $6.500$

CArajillo $10.500$
LATE
CAPUCHINO

$7.000$
$7.000$

FLAT WHITE $7.500$
CARAMEL MACCHIATO $9.000$
MOCACHINO $8.000$
CHOCOLATE
CHOCOLATE CON MASMELOS

$7.500$
$9.500$

INFUSION DE FRUTAS $6.500$$
chai $7.500$
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Espresso  + leche + vainilla + chantilli 

ice latte bbq

espresso + chocolate + leche + chantilli

frappe moca

espresso caliente + helado de vainilla + caramelo

afogato

$13.000$

$14.000$

$13.500$

Espresso  + leche  + caramelo + chantilli

ice caramel machiato $13.500$

espresso doble frio + jugo de naranja + hielo + caramelo

Orange pit ESPRESSO $12.500$

I

F

A

0

Jugo de Naranja

Orange juice $9.500$0

I

con desquite

cafe de origen

En este smokehouse sugerimos a todos nuestros comensales una propina correspondiente al 
10% del valor de la cuenta, no te preocupes puedes aceptarlo, cancelarlo , o ajustarlo a tu manera 
y dependiendo como te sentiste atendido! al momento de solicitar la cuenta dile a nuestra 
mesera si quieres o no agregar el valor en tu factura, recuerda, que el dinero de las PROPINAS, 
son para todo nuestro equipo de trabajo (Cocina, Barra y servicio) donde todos nuestros 
clientes reconocen que aca ahumamos lo que hacemos!  

advertencia de propina


